WINE AND DINE

Mittagsmenii am Dienstag, 9. Méarz

Mini Fleischpastete und Terrine
mit Johannisbeersauce nach Cumberland Art

Feldsalat & Chicoree mit
gerostetem Speck, Croutons und Kartoffeldressing

Caesar Salat im Weckglas mit Parmesanflocken
und dem einzigartigen Dressing

Mohrensalat mit Rosinen

Champignoncremesiippchen mit Croutons

Gebratener Reis
mit krossen Streifen von asiatisch marinierter Ente

Kartoffel pasteten mit feinem Ragout vom Kalb
Mini-Schnitzel mit schwébischen Kartoffelsalat

Fladle mit Rahmpilzen gefillt

Ofenschlupfer mit Vanillesauce
Helles & dunkles Schokoladenmousse
Friichtetartletts

Mittagsmenii am Mittwoch, 10. Mérz

Tafelspitz mit Krauter-Vinaigrette

3 knackige Blattsalate mit Krauter- Joghurt und Essig— Ol Dressing
Frische Kréuter, Croutons, Késestreifen, Korner, Frihlingssprossen

Tomaten — Paprikasalat mit geschrotetem Pfeffer
Salat vom griinen Spargel mit Feigenessig
M aissal at
Cremesuppe vom Fruhlingslauch

Geschabtes von der Pute
Mit Rot und Weif3kraut, Tomaten und Gurken und Knoblauchdip
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Mini- Schweinshaxe auf Sauerkraut

Ganze sautierte Champignons mit Sourcreame

Frischer Fruchtsalat
Wei 3es und dunkles Schokoladenmousse, in der Tulpe serviert
Apfel Beignets mit Vanillesauce und Zimtzucker

M or gens werden zur BegruRung Butterbrezeln und Croissants bereitgestellt.

Nachmittags wird Blechkuchen aus der Hausbéckerei serviert.




